
Акт

ПРОВЕРКИ САНИТАРНОГО СОСТОЯНИЯ ПИЩЕБЛОКА

Общественн€uI комиссия по контролю за организацией питания в составе:

с:: €*ч

составила настоящий акт о проверке санитарного состояния пищеблока:

}lb

п/п
Проверяемые показатели Результаты проверки

I. Сост9яние оборудования
1.1 плита:

ф состояние нагревательньIх
элементов;

ф состояние
ф состоff{ие диэлектрического

коврика;
* состояние зttземлония корпуса

электроплиты ;rl
1.2. Холодильники: Ja

* своевременность разморозки; Туамr€4/*{ ,

.!. результат обработки; ob869gaeery-{7_
* соблюдение темrrоратурЕого

режима; r2уТlзоuп*rztq
ф наличиемаркировки L

( Uоi--rrrr*,
1.3. Приточно-вытяжнiU{ вентилrIция l?

N. санитарЕое состояние; u*{6.
* проведение очистки вентиJIяции JБfuвrщд

1 .з. Хранение суточной пробы: //
ф состоянио контейнеров дJuI

хранения СП: "jYor
.JAlr

|.4. ип

* соответствие количествеIIIIому
ванию;

{. правильность обработкlа, и хранения
РД:

* состояIIие держателеt gщдЗД =J(lца4l)

Z// ,"-л
'iл"r{

6 Ya-ou,*r-,



{

{. наличие трещин, щербинок /j ?7|*urъ{,l м"}аэ rц "

1.5. Состояние KyxoHHbD( ножей: {I
* наличиемаркировки; ,6 lп*l.."zr,а--
ф соответствие коJIичественному

требованию;
* правильность обработки и хранения

КН;

(.

/llГлло>-r"2l-пz{
* состояние держателей для КН ч'1,1g ,

1.6.

i. на-пичие маркировки; /ý Yalrr'44!_
* соответствие количоственному

требованию;
ф на-rrичие сертификата

(члостоверения) rrо поверке rrr-"*:
|.7 . Состояние производственньIх столов:

ф на-пичие маркировки; 6 иa-c,,r*zzr.,
1, соответствие количественному

требованию; rаэды?ушйtzоп
ф санитарное состояние цhr{" (/

1.8. Состояние технологического оборудования: 7
* наJIичие маркировки; { Yrl_zr-r-a,c,rrr.
ф соответствие количественному

требованию;
{. санитарное состояние аrу#"

1.9. Состояние ванн и коrлоu до" оОраОоiки продуктов питанц@lццlцдрук:
ф ншIичие маркировки;
* соответствие количественному

требованию; rlьfi*/.-brr.
{. саIIитарноесостояние qqхЬ,

1.10. Состояние шкафа для хранения хлеба: /g
t нали.rие веЕтиJUIционньD(

отверстий; ?rorrrrrrrn
* санитарноесостояние; ,rM{l

ф наличие средств дJuI обработки
поверхности шкафа {ro_urr-r-

II. Уборочный инвентарь
2.| Состояние yборочного инвентаря:

ф наличиемаркировки; Т yary^a444:
{. соответотвие количественному

требованию; l;эt>гl ^ fur .

* саЕитарноесостояние; цаJ7 .

ф соблюдение требований к
хранению "кЬqа-?rпzе.2,2. состояние ветоши:

ф на_llичие маркировки; К xarrorru",
i. санитарное состояние; ;&

tТ й#"Zzzаr.,с.ц
2.з. Состояние вёдер:

{. на-llичие маркировки;
Ф санитарное состояние;
ф своевременньй вынос отходов



III. Одежда работников пищеблока
з.1 Наличие спецодежды:

* головной чбоо: {э,tyп-l-z1,1 ?_,rtr
* ха-пат для уборки помеIцения; Т unlz.ztl^ .

i. фартуки: К ilrzlltцzzll,
э./-. Состояние спецодежды {/ ,, аЯ,

IV. Документация -/ t/

4.| Наличие документации: /3
ф гигиеническийжурнал (сотрудники) ,{ ll /t 1-|-{qllz/
* журнал учёта температурного режима

холодильного оборудования пиrцеблока; / 
'оr-r-rr-,* журнtlл уrёта температуры и влажности

в складских помещениях /u*
ф rlqфЕал бракеража готовой пищевой

продукции: / ^ оо,rrrrrrr",
ф ЖУрнал 1^rёта отходов (мясо, овощи); ,{, мil.JL,{,rLtц

' 
журнал бракеража скоропортящейся

пищевой продукции ,Cu*
* график закладки продуктов { ип;z1,1-tz.?.

V. Выполнение инструкций по ОТ и ТБ ..

5.1 Наличие инстр}кций по ОТ и ТБ ^Y/.l2-{"{r'2j-{!-r
5.2. Наличие инструкций по СаНПиН t ltolllrurr,
5.3. Соблюдение требваний инструкций f l l D,U?lэ ё/а-/tо rтl,|J

.Щата l l o,t. 2о2р ,

ознакомлепы:

Та*а--с:{а- .-Z*-.q'zЪr,=*е_

i}i.l-<,q ЬаКЙ u *wtýоýда


